wine Lovers

Uncommon Inexpensive Inspiring

Luca
Hodgkinson

THE OLD TYPEWRITER ARTNOVEAU - ORGANICO
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Pais, Regiao e Sub-regiao
Chile / Vale Central / Vale de Maule

Vinhedo

Solo profundo de argila média, baixa
fertilidade. Verdes secos e longos,
com temperaturas moderadas devido
a brisa fresca do Oceano Pacifico.
Invernos chuvosos. Vinhas velhas
coplantadas com manejo organico.

Uva
70% Pais, 18% Cabernet Sauvignon e
12% Carignan

Safra
2021

Teor Alcoodlico
13,5%

Colheita
Manual

Vinificagao

Uvas colhidas juntas e cofermentadas
em tanques de ac¢o inox com
leveduras indigenas. Amadurecimento
em foudre de carvalho francés de
varios usos durante 6 a 8 meses.
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Notas de Degustacéao

Vinho leve, com taninos suaves, aromas de frutas vermelhas como morango,
cerejas e framboesas, herbal de tomilho e acidez equilibrada. Temperatura de
servigo: 14° C.

Harmonizacgao
Experimente com carnes vermelhas e massas com molho ao sugo.

Sobre a Vinicola

Luca Hodgkinson é de uma familia tradicional de produtores do Priorato,

na Espanha, se aventurou mundo afora trabalhando em vinicolas e acabou
ficando na América do Sul, com pequenos projetos no Chile e Argentina.
Especializado em praticas ambientais na viticultura e enologia, seu objetivo
como endlogo € a elaboracéo de vinhos com variedades emblematicas
inseridas no cenario vitivinicola do Chile, buscando a expressao de cada
variedade com a menor intervencao possivel, vinhedos e vinificagdo. Nesta
filosofia, Luca faz um trabalho impecavel da selecao de vinhedos antigos,
muitas vezes centenarios. No caso dos vinhos da linha The Old Typewriter,
sao dois field blends, ou seja, vinhedos coplantados. Para o branco
Artdecd, Sémillon e Sauvignon Vert e para o tinto Artnoveau, Pais, Cabernet
e Carignan. Sem aditivos quimicos utilizados no manejo orgénico dos
vinhedos e na vinificagao, temos vinhos puros, que expressam as principais
caracteristicas dos terroirs selecionados.

www.winelovers.com.br | facebook.com/vinhoswinelovers | instagram.com/winelovers_oficial | contato@winelovers.com.br



