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País, Região e Sub-região
Chile / Vale de Colchagua / Cordilheira 
da Costa

Vinhedo
Solo composto por rochas graníticas 
e cobertura rochosa decomposta, que 
permite a infiltração e acúmulo local 
de pequenas quantidades de água. 
Clima temperado quente com chuvas 
de inverno que atingem 400 mm por 
ano. Situado a cerca de 180 km de 
Santiago.

Uva
55% Cabernet Franc, 25% Cot 
(Malbec) e 20% Carménère

Safra
2020

Teor Alcoólico
13%

Colheita
Manual

Vinificação
Fermentação espontânea em grandes 
recipientes de barro. Amadurecimento 
em barricas de carvalho francês 
usados. 

ARALEZ - ORGÂNICO

Notas de Degustação
Aromas de frutas vermelhas e negras maduras, como cereja, morango, 
amora e ameixa, potente mentol, tomilho e leve notas vegetais. Além disso, 
apresenta discretas notas de carvalho, caramelo e iogurte. Acidez marcante 
com taninos potentes, mas muito polidos, com final longo, versátil e clássico 
ao mesmo tempo. Temperatura de serviço: 16º C. Potencial de guarda: 15 
anos.   

Harmonização
Combine com gastronomia contemporânea, carnes vermelhas assadas, 
pizzas, massas e queijos curados.  

Sobre a Vinícola
Clos Santa Ana está localizada em um antigo monastério do século XVIII 
no Vale de Colchagua, totalmente restaurado e que hoje serve também de 
hospedaria. Conta com um vinhedo de apenas 1,4 hectares, dividido entre 6 
variedades tintas e brancas, de manejo totalmente ecológico e biodinâmico. 
O trabalho de vinificação é realizado pelos proprietários, Luiz Allegretti e 
Roberto Ibarra, e conta ainda com a participação de voluntários do mundo 
inteiro que viajam até lá para aprender esta forma tão artesanal de produzir 
vinhos. Desta pequena vinícola totalmente ecológica saem vinhos de 
excelência, absolutamente artesanais. São apenas 8.000 garrafas produzidas 
ao ano, com rótulos e vinhos produzidos à mão. O manejo é todo manual 
e a vinificação não poderia ser diferente: sem intervenções químicas ou 
físicas, da maneira mais natural possível. Baixíssimos rendimentos, manejo e 
colheita manual feitos em escala humana. Mas engana-se quem pensa que 
isso resultará em vinhos leves e de pouca intensidade: o lema aqui é pura 
potência! Seja em seu branco com estágio em baixo véu de leveduras como 
os vinhos de Jerez na Espanha, ou nos tintos, concentração e explosão de 
aromas são a norma. 


