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Uncommon INexpEnsive spiting £ Pais, Regigo e Sub-regido de aco inox, seguida por uma longa fermentagdo malolatica. O vinho
<> Brasil / Sul de Minas Gerais / S3o permaneceu por 14 meses em barrica de carvalho francés de primeiro uso.
Gongalo do Sapucai Posteriormente ao engarrafamento, descansou em garrafa por pelo menos
3 meses antes de ser comercializado.
% Vinhedo Q" Notas de Degustacgao

Vinhas de altitude plantadas - . :

2 1.000 m acima do nivel do mar. Com coloracao rubi profunda, apresenta aromas intensos de frutas

Uvas plantadas em solo bastante negras maduras como o mirtilo e a amora complementados por suaves

pedregoso, sendo o granito predominante tons de cedro, couro e toffee. No paladar, traz frutas cozidas, ameixa seca,

no vinhedo’ Alto Mar chocolate amargo, café e notas de especiarias como o alcacuz,

' um leve toque de canela e cravo-da-india. Os taninos presentes e macios
qt:bgo Uva p!reenchem a bo<_:a de forma sedosa, ressalt_ando o corpo médio-alto.
o 100% Syrah Final longo, persistente, de grande complexidade.
” Safra |} % Harmonizag&o
< 2020 Combina com pratos mais condimentados. Acompanha muito bem carnes
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Selecao de cachos ainda no vinhedo.
Imediatamente apos a colheita, os cachos
foram levados a vinicola, as bagas
separadas dos engacos e esmagadas
suavemente. Apds um periodo

de maceracao a frio,

a fermentacao alcodlica foi conduzida sob
temperatura controlada em tanque

grelhadas e molhos mais encorpados. E um par perfeito para costela suina

com molho de café, especiarias e puré de pinhao, bife de tira dry-aged com
crosta de pimenta e castanha portuguesa, berinjela marinada com ervas

e grelhada na brasa. Também com queijos maduros como versdes curadas
de Gouda e Edam.

Sobre a Vinicola

A vinicola Artesa tem raizes profundas na Serra da Mantiqueira, um lugar
de beleza singular. Os vinhedos estédo plantados em uma propriedade
adquirida com o Unico propdsito de produzir vinhos de alta qualidade que
expressam através de sua tipicidade o mais puro conceito “Mantiqueira

to Glass”. Trabalham com uvas proprias, cultivadas em dois vinhedos com
caracteristicas distintas: Mosaico e Alto Mar. Utilizam equipamentos

e processos de vinificagdo de Ultima geracéo, assegurando que

as caracteristicas especiais desses solos estejam refletidas de forma plena
e perceptivel em cada um dos rétulos. Produzem em pequena escala, com
atencdo dedicada a cada videira, a cada fruto. Sao verdadeiros artesdos
do vinho e trabalham todos os dias para transportar esse tipico terroir do Sul
de Minas Gerais para a mesa de seus clientes.

www.winelovers.com.br | facebook.com/winelovers | instagram.com/winelovers | contato@winelovers.com.br



