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Uncommon Inexpensive Inspiring 2 Pais, Regiéo e Sub—regiéo realizada em bf:lrricas. (0] envelhecimento ocorre em barricas de
<l ) ] carvalho francés de segundo, terceiro e quarto usos na mesma
Chile / Vale do Maipo / Talagante proporcdo durante 4 meses e € dividido por 60% nas barricas e

40% em tanques de ago inox.

&  Vinhedo
Vinhas plantadas no sopé da Cordilheira 6» Notas de Degustacao
dos Andes em atitude de 300m acima Cor violeta profunda intensa. No nariz destacam-se frutos vermelhos
do nivel do mar. Recebe a brisa fria que maduros e suaves notas de paprica do Carménére, que combinam
circula pelo vale proporcionando as uvas perfeitamente com a tosta das barricas de carvalho francés do seu
os aromas vggeta|s e t|p|co.s desta casta. _ envelhecimento. Na boca apresenta-se bem estruturado, com taninos
Solos aluviais com silte argiloso que permite maduros e suaves, com uma persisténcia elegante e longa. Temperatura de
um bom escoamento das aguas e uma boa servico: 16°C.

maturacao dos taninos.

- ©  Uva P % Harmonizacg&o
SOUTTANIA < 85% Carménére e 15% Cabernet Ideal com carnes vermelhas magras, carnes de aves e suinos.
It Safra (’B’Jé Sobre a Vinicola
X< 2020 Em 1984, Bruno Prats e Paul Pontallier (RIP), renomados agrénomos e
endlogos da regido de Bordeaux (Franga) comecaram a buscar no Chile um
5 Teor Alcodlico terroir de alta qualidade para criar um vinhedo original. Para isso, eles se
= associaram a um amigo comum, Felipe de Solminihac, endlogo agrénomo
13,5% chileno de origem francesa. Em 1990, adquiriram 18 hectares em Pefalolén,
dentro da cidade de Santiago. Este lugar no sopé da Cordilheira dos Andes,
e Colheita esta localizado na “Quebrada de Macul”, no coragéo histoérico do Vale do
@ Maipo. As primeiras plantacdes foram feitas com Cabernet Sauvignon de
Manual origem Bordeaux, presente no Chile desde o final do século XIX. A adega foi
concluida em 1993. Em Janeiro de 2002, Ghislain de Montgolfier, agronomo
@ Vinificagéo da Regido de Champagne e velho amigo dos fundadores, tornou-se o quarto

sécio. Hoje a segunda geracao dos fundadores esta assumindo o controle da

Apods o desengace, a fermentagdo comega com o . . o
vinicola na area comercial auxiliando as vendas em todo o mundo.

seis dias de maceracao pré-fermentativa a baixa
temperatura. A fermentagao ocorre na presenca da
levedura em tanque de aco inox a 260 C por sete
dias, com trés remontagens por dia para respeitar
ao maximo a fruta. Apds a fermentagéo alcodlica,
a maceracgao pos-fermentativa é efetuada durante
seis ou mais dias. A fermentacdo malolatica é
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