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Uncommon Inexpensive Inspiring ) . .
_ﬁ@ Pais, Regiao e Sub-regiao Q, Notas de Degustacao
Argentina/Alto Agrelo - Mendoza/Lujan de Cuyo Cor vermelha granada com reflexos azuis purpura. Aroma complexo de frutas
vermelhas, café, tabaco, chocolate e notas de especiarias. Na boca estutura fina e
é?Q? Vinhedo elegante, acidez agradavel e taninos equilibrados. A temperatura de servico é de
De altitude, a 950m acima do nivel do mar 16°C a 18°C.
@ Uva w q Harmonizacao
S Carnes vermelhas assadas e grelhadas, costela de novilho, contra filé com batatas
100% Raboso . .
rusticas, massas com molhos densos como roti e ossobuco.
%e Safra Q/;A Sobre a Vinicola
2012 A Bodega Vifiedos Los Maitenes é uma vinicola com um projeto enoldgico boutique.
Desde a sua criagao, no inicio do século XX, ela alcancou um 6timo equilibrio entre a
QT Teor Alcodlico tecnologia de ponta e a tradicao profundamente arraigada. Projetada em 1904, o estilo
PRIMERRILO e 14% arquitetdnico da vinicola foi preservado.
Raboso
= A adega oferece um ambiente agradavel para os vinhos desenvolverem harmonia
: {%’g Colheita natural e estabilidade durante o envelhecimento em barris de carvalho americano e
S Manual francés. Los Maitenes esta localizado em Perdriel, Lujan de Cuyo, Mendoza, que é uma
MR das regides vinicolas mais proeminentes da Argentina e a capital da Malbec. Vinhedos,
o _ vinicolas antigas e modernas e a vista majestosa das montanhas compoem uma
@ Vinificacao magnifica paisagem.
Envelhecimento em barris de carvalho francés e
americano por 24 meses. Representa o icone da O terroir é o fator chave por tras destes vinhos excepcionais. Desde a sua colonizagcao
empresa. Um vinho singular que retrata a historia em Mendoza em 1885, a familia Sottano preservou a tradicao agricola da regido por 3
familiar entregue de geracao em geracao. geracoes, contribuindo para a consolidacao e expansao da viticultura em Mendoza.
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