. PINO DONCEL SAUVIGNON BLANGC
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Uncommon Inexpensive Inspiring ) . s
ﬁ: ; Pais, Regiao e Sub-regiao % Notas de Degustacao
Espanha, Murcia, Jumilla Cor amarelo palha, limpo e brilhante. Grande intensidade aromética muito complexo.
Combina notas de frutas frescas brancas, frutas tropicais com citrico. Na boca tem
é?(l? Vinhedo uma entrada explosiva de sabores de frutas. Possui amplitude, sedugao e sensagao

amanteigada combinada com boa acidez que mostra um equilibrio € harmonia

De altitude, com mais de 700m acima do nivel do . _
perfeitos. Temperatura de servigo entre 7°C e 9°C.

mar. Solo calcario, na sua maioria, com casca de

cal de média permeabilidade, com grande . -
. . - Harmonizacgao
capacidade de reter umidade e resistir a longos
periodos de seca. Frutos do mar, peixe, arroz, saladas, massas e carnes brancas.
re a Vinicol
cg:‘éZo Uva @[}g Sobre a cola
o 100% Sauvignon Blanc A vinicola esta localizada em uma regido com um dos patrimdnios vitivinicolas mais
0 , - .
ricos. A Bodegas Bleda € uma empresa familiar cuja origem remonta a 1915, ano em
que foi fundada por Don Antonio Bleda. No inicio do século XX, foram pioneiros no
83 Safra engarrafamento do vinho. O emblematico vinho Oro Viejo conquistou a Medalha de
A 2016 Ouro na Exposicao Universal de Barcelona em 1929. Como uma empresa

predominantemente exportadora, durante a década de 1940 a maior parte da producao
ja estava em toda a Europa. Bodegas Bleda pertence a DO Jumilla e conta hoje com
Teor Alcoolico 250 hectares de vinhedos. A empresa manteve sempre um forte compromisso na
13% producao de vinhos jovens e crianzas de alta qualidade, gracas a extraordinaria
dedicacao de todas as pessoas que, ha quatro geracoes, fazem parte tanto na vinha
] como na adega. Sempre tendo em conta o exemplo daqueles que os precederam,
Colheita todos os anos trabalham para alcancar a mais requintada combinacao de sabores,
Manual aromas e cores que as uvas que aquela terra pode oferecer, através de uma rigorosa
selecdo das vinhas e da conciliacao dos métodos tradicionais de preparacao e
envelhecimento com as mais modernas técnicas de vinificacao disponiveis em suas
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@ Vinificacao | 3 . . -
. instalacoes. Producao anual de 800.000 garrafas. Cultivo principal da casta Monastrell.
C_oleta € |.oroc.;essamento dNas uvas. Maceracao a No ano de 2007, inaugurou as instalacdes de prensagem, producao, engarrafamento e
frio da primeira fermentacao com peles durante sala de degustacao profissional. Vinhos exportados para mais de 25 paises, num total
horas e posterior fermentacao em tanques de aco de 75% da producdo de 1.550.000 litros.

inox em temperatura baixa. Batonage durante
meses antes de ser engarrafado.
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