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ﬂ: ; Pais, Regiao e Sub-regiao 6» Notas de Degustacao
Franca/ Cotes de Provence / Provenca Aroma de limao, peras e uvas. Na boca tem um delicado sabor de framboesa, morango

e cereja. Redondo, volumoso, frutado, fresco e persistente. Temperatura de servico
entre 13°C e 14°C.

"?q? Vinhedo

Com 25 anos de idade.

W q Harmonizacao
(\
%’% Uva Legumes assados, pescados assados, foie gras de pato com figos, tartar de atum, filé
A— ° 40% Cinsault, 40% Syrah e 20% Grenache de peixe com especiarias e frutos do mar em geral.
2 Safra Q@ Sobre a Vinicola
~ 2017 Chateau de Brigue € uma vinicola localizada no coracao da Provenca. Mais
precisamente em Cotes de Provance, uma das principais regides vinicolas do Sul da
SIGNATURE B o Franca. Com um total de 85 hectares, a producao da Familia Brun, entre eles Olivier
3 0 Teor Alcoolico Brun, vem de quatro parcelas diferentes nas areas mais adequadas para a viticultura
o 13% que caracterizam a qualidade e complexidade dos vinhos desde 1779. Alinha é
composta de vinhos rosés e de um tinto com 0% sulfito.
é%* Colheita

Manual

@ Vinificacao
Fermentacao em cubas de aco inox e maceragcao

a frio com as cascas e o mosto por 10 horas. Nao
passa por barricas de carvalho.
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