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Uncommon Inexpensive Inspiring i . .

-{}Q Pais, Regiao e Sub-regiao @b Notas de Degustacéo

Portugal/ Minho / Lima Aromas de lim3o com um toque de pétalas de rosa. Na boca é muito fresco, toranja,
melao doce, limao e para finalizar uma mineralidade, textura cremosa e final
‘S'?QS:' Vinhedo persistente. Temperatura de servico entre 10°C e 12°C.

Agricultura biodinamica.

ﬁl q Harmonizacao
U2
%?90 Uva Peixes grelhados ou cozidos, sushi, peixe com molhos, saladas e frutas.

100% Loureiro

o Safra Q[é; Sobre a Vinicola
= 2015 e 2016 Biodinamismo: trabalha em um aprofundamento da agricultura orgéanica, agregando
conceitos espirituais e filosoficos, buscando uma harmonia com a natureza. Este termo
. . comegou a ser usado nos anos de 1920 e foi baseado nos ensinamentos do filésofo
_Q_ Teor Alcoolico austriaco Rudolf Steiner. O conceito estabelece que a agricultura € um sistema

11% interconectado e parte de um fluxo de energia cosmica. Seu processo segue preceitos
e regras rigidas como respeitar as fases da Lua, utilizar produtos contra pragas naturais
. como camomila, quartzo e estrume enterrados dentro de chifres ou cranios de bois.
Colheita By I, . L .

Nao se deve utilizar tratores e sim cavalos, etc. Sao vinhos totalmente sustentaveis.
Manual O proprietario da vinicola, Vasco Croft, tornou-se um renomado produtor de vinhos
verdes e biodinamicos que sao a mais pura expressao das uvas e da natureza,
por isso mais frescos e intensos.
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Vinificacao

Maceracao com a pelicula, prensagem e
decantacao em cubas de inox, barricas de
carvalho francés e de castanha com temperatura

controlada entre 12°C e 14°C. Estagio em barricas
sobre as borras finas “Sur Lies”.
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